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建国和立国一代及CHAS蓝卡持有者职总优惠延长一年快讯

新加坡

新美科研人员研发智能食品包装材料可避免食物受微生
物污染

发布:28/12/202112:28 更新:1小时前

新加坡和美国的科研人员共同研发出一款智能食品包装材料，可避免食物受微生物污

染、影响品质。

这款食品包装材料可生物降解、可持续使用，也能消灭对人体有害的微生物。它也能延

长水果的保鲜期多两到三天。

新加坡和美国的科研人员共同研发出一款智能食品包装材料。图：新加坡南洋理工大学
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这个天然的食品包装材料用玉米醇溶蛋白、淀粉和其他天然生物聚合物及天然抗菌化合

物混合制成。

我国南洋理工大学和美国哈佛大学陈曾熙公共卫生学院的研究人员进行的实验显示，当

空气湿度增加或有害细菌产生酶时，包装中的纤维会释放天然抗菌化合物，以消灭导致

食物污染的常见有害细菌。

南大抗菌生物工程中心主任陈美英教授解释了这个智能食品包装材料，跟其他抗菌包装

材料的区别。

她说，她们研发的抗菌包装材料只会在必要时，也就是出现有害细菌产生酶时，才会解

放天然抗菌化合物。

由于这些化合物可以对抗包装表面和食物上面生长的细菌，因此可用于包装即食食品、

生肉、水果和蔬菜等多种产品。

这组研究学者有意同企业伙伴合作，扩大这项科技，并希望近期内能将这款食品包装材

料推出市场。

 相关标签 食物包装 foodpackaging

热门
Popular

新加坡

地铁东北线双向列车服务因故障一度延误现恢复正常
28/12/2021 06:49

https://www.8world.com/topic/shiwubaozhuang-0
https://www.8world.com/topic/food-packaging
https://www.8world.com/taxonomy/term/176
https://recommend-zoom.mediacorp.
https://recommend-zoom.mediacorp.
https://www.8world.com/top10-news-2021

