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Cientificos en Singapur inventaron un dispositivo
electrénico que permite hacer las veces de una
nariz para evaluar la frescura de la carne. Foto:
Captura de pantalla del video
https://www.youtube.com/watch?v=I2E1xyg482Y
del canal de youtube NTUsg

Un equipo de cientificos dirigido por la
Universidad Tecnologica de Nanyang, en
Singapur inventé un sistema olfativo artificial
que imita la nariz de los mamiferos para evaluar
con precision la frescura de la carne.

Segun resena el portal beefcentral.com, la 'nariz
electrénica’ comprende un cddigo de barras que
cambia de color con el tiempo en reaccion a los
gases producidos por la carne a medida que se
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descompone, y un lector de codigo de barras en
forma de una aplicacién de teléfono inteligente
impulsada por inteligencia artificial. (Lea:
Desarrollan un envase inteligente que
informa de la frescura de la carne)

La 'nariz electronica' ha sido entrenada para
reconocer y predecir la frescura de la carne
a partir de una gran biblioteca de colores de
codigos de barras.

Cuando se probo en muestras de carne de
pollo, pescado y carne de res envasadas
comercialmente que se dejaron envejecer, el
equipo descubrio que su algoritmo de
inteligencia artificial de red neuronal
convolucional profunda que alimenta la nariz
electrénica predijo la frescura de las carnes con
una precision del 98,5 %.

Como comparacion, el equipo de investigacion
evalué la precision de la prediccidén de un
algoritmo de uso comun para medir la respuesta
de sensores como el cddigo de barras utilizado
en esta 'nariz electronica'. Este tipo de analisis
mostré una precision global del 61,7 %.

Este dispositivo podria ayudar a reducir el
desperdicio de alimentos al confirmar a los
consumidores si la carne es apta para el
consumo, con mas precision que una etiqueta
de “"Consumir antes", dijo la investigacion.
(Lea: ¢Podrian los nanotubos fluorescentes
detectar la frescura de la carne?)

Segun el profesor Chen Xiaodong, director del
Centro Innovador para Dispositivos Flexibles en
NTU “nuestro sistema olfativo artificial de
prueba de concepto, que probamos en
escenarios de la vida real, se puede integrar
facilmente en materiales de empaque y
rendimientos resulta en poco tiempo sin el
cableado voluminoso utilizado para la
recoleccion de sefiales eléctricas en algunas
narices electronicas que se desarrollaron
recientemente”.

Agrego que “estos cédigos de barras ayudan a
los consumidores a ahorrar dinero
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asegurandose de que no descarten productos
que todavia son aptos para el consumo, lo
que también ayuda al medio ambiente. La
naturaleza biodegradable y no toxica de los
codigos de barras también significa que pueden
aplicarse de manera segura en todas las partes
de la cadena de suministro de alimentos para
garantizar la frescura de los alimentos".

Se ha presentado una patente para este
método de monitoreo en tiempo real de la
frescura de los alimentos, y el equipo ahora
esta trabajando con una empresa de
agronegocios de Singapur para extender este
concepto a otros tipos de productos
perecederos.

La nariz electrénica desarrollada por los
cientificos de NTU y sus colaboradores consta
de dos elementos: un "codigo de barras" de
color que reacciona con los gases producidos
por la carne en descomposicion; y un "lector" de
codigos de barras que utiliza |A para interpretar
la combinacién de colores en el codigo de
barras. Para hacer que dicha nariz sea portatil,
los cientificos lo integraron en una aplicacion de
teléfono inteligente que puede producir
resultados en 30 segundos. (Lea: La
importancia del color de la carne de res)

La nariz imita el funcionamiento de la nariz
de un mamifero. Cuando los gases producidos
por la carne en descomposicion se unen a los
receptores en la nariz de los mamiferos, se
generan sefiales y se transmiten al cerebro.
Luego, el cerebro recopila estas respuestas y
las organiza en patrones, lo que permite al
mamifero identificar el olor presente a medida
que la carne envejece y se pudre.

En el dispositivo, las 20 barras del cédigo de
barras actian como receptores. Cada barra
esta hecha de quitosano (un azucar natural)
incrustado en un derivado de celulosa y
cargado con un tipo diferente de tinte. Estos
tintes reaccionan con los gases emitidos por la
carne en descomposicion y cambian de color en
respuesta a los diferentes tipos y
concentraciones de gases, lo que da como
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resultado una combinacion unica de colores que
sirve como una 'huella dactilar de olor' para el
estado de cualquier carne.

Por ejemplo, la primera barra del cédigo de
barras contiene un tinte amarillo que es
débilmente acido. Cuando se expone a
compuestos que contienen nitrégeno
producidos por la carne en descomposicion
(Ilamados bioaminas), este tinte amarillo cambia
a azul cuando el tinte reacciona con estos
compuestos. La intensidad del color cambia con
una concentracién creciente de bioaminas a
medida que la carne se descompone aun mas.

Para este estudio, los cientificos primero
desarrollaron un sistema de clasificacion
(fresco, menos fresco o estropeado) usando un
estandar internacional que determina la frescura
de la carne.

Los resultados revelaron una precision general
del 98,5 %: una precision del 100% en la
identificacion de carnes en mal estado y una
precision del 96 al 99% para las carnes frescas
y menos frescas.

NOTICIAS RELACIONADAS:

¢ Por qué la carne tiene diferentes colores?
Los beneficios mas importantes del consumo
diario de la carne

¢, Sabe usted cual es la vida util de la carne de
res?

Consejos para conservar la carne de res y
garantizar sus propiedades

Lo sentimos, el navegador que estas
usando no esta soportado actualmente.
Disqus soporta de manera activa los
siguientes navegadores:

Firefox
Chrome

Internet Explorer 11+
o Safari

https://www.contextoganadero.com/internacional/cientificos-desarrollan-una-nariz-electronica-para-olfatear-frescura-de-la-carne[17/11/2020 10:16:53 AM]


https://www.contextoganadero.com/blog/por-que-la-carne-tiene-diferentes-colores
https://www.contextoganadero.com/ganaderia-sostenible/los-beneficios-mas-importantes-del-consumo-diario-de-la-carne
https://www.contextoganadero.com/ganaderia-sostenible/los-beneficios-mas-importantes-del-consumo-diario-de-la-carne
https://www.contextoganadero.com/ganaderia-sostenible/sabe-usted-cual-es-la-vida-util-de-la-carne-de-res
https://www.contextoganadero.com/ganaderia-sostenible/sabe-usted-cual-es-la-vida-util-de-la-carne-de-res
https://www.contextoganadero.com/reportaje/consejos-para-conservar-la-carne-de-res-y-garantizar-sus-propiedades
https://www.contextoganadero.com/reportaje/consejos-para-conservar-la-carne-de-res-y-garantizar-sus-propiedades
https://www.mozilla.org/firefox/
https://www.google.com/chrome/
http://windows.microsoft.com/en-us/internet-explorer/products/ie/home
https://www.apple.com/safari/

Cientificos desarrollan una 'nariz electronica' para olfatear frescura de la carne | CONtexto ganadero | Noticias principales sobre ganaderia y agricultura en Colo...

CONtextOganaderO Quiénes somos Cémo publicar Politicas de

Calle 37 N° 14 - 31 Linea editorial Reglas de privacidad [//;‘:}? Ev(-\'\ i
| 22 FEDEGAN
)

Tel. 57 (1) 578 2020 Ext.: participacion Enlaces

677. Bogota, Colombia Preguntas Cartas al
2012 Derechos Reservados frecuentes Director

Contacto

Realizado por: INTERLAT.CO o o e .F @ @ ' ﬁ

https://www.contextoganadero.com/internacional/cientificos-desarrollan-una-nariz-electronica-para-olfatear-frescura-de-la-carne[17/11/2020 10:16:53 AM]


mailto:info@contextoganadero.com
https://www.contextoganadero.com/quienes-somos
https://www.contextoganadero.com/linea-editorial
https://www.contextoganadero.com/como-publicar
https://www.contextoganadero.com/reglas-de-participacion
https://www.contextoganadero.com/reglas-de-participacion
https://www.contextoganadero.com/faqs
https://www.contextoganadero.com/faqs
https://www.contextoganadero.com/politicas-de-privacidad
https://www.contextoganadero.com/politicas-de-privacidad
https://www.contextoganadero.com/carta-al-director
https://www.contextoganadero.com/carta-al-director
http://www.fedegan.org.co/
http://www.interlat.org/
https://www.facebook.com/pages/Contexto-Ganadero/509336295760469?ref=hl
https://www.instagram.com/contganadero/
https://pinterest.com/contganadero/
https://pinterest.com/contganadero/
https://twitter.com/ContGanadero
https://www.youtube.com/user/ContextoGanadero
https://www.youtube.com/user/ContextoGanadero
https://www.contextoganadero.com/rss

	1mcmVzY3VyYS1kZS1sYS1jYXJuZQA=: 
	select2: []

	1mcmVzY3VyYS1kZS1sYS1jYXJuZQA=: 
	form1: 
	search_block_form: Buscar contenido
	op: 




