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本地科学家循环使用废料啤酒糟 成功再转变成酵
母营养液
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本地科学家成功研发如何把酿造啤酒过程中产生的废料啤酒糟，再循环使用，转变成酵母的营养
液。

南洋理工大学食品科技教育主任陈维宁教授说说，酿制啤酒需要大麦和酵母，而发酵过程后产生的
啤酒糟，其实还有许多营养成分。因此，研究人员花了两年的时间，来研发相关技术。 

陈维宁说，我们就采用我们自己的发酵过程，就是采用食品级的微生物，就是对人体没有害的。通
过再发酵的时候，营养素就可以分泌出来。我们就用分泌的产品来培植酵母。我们也发展化学的处
理技术，把剩余的固体，提取出来做包装的材料。我们就是为废物增值，减少对环境的不良影响。

啤酒发酵过程中产生的啤酒糟。 （照片：iStock）
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更多新闻

陈维宁说，他们从啤酒糟制作而成的酵母营养液，成本比市面上售卖的一公升30美金的营养液，低
了许多。而且，这类技术也可用在其他需要发酵的食品，包括面包、豆腐等。 

研究人员已经同多家公司接洽，探讨如何将技术商业化。 
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调查：少过半数国人会经常使用现金

地铁东西线发生轨道故障 车程将延
长十分钟

我国在美国得克萨斯州4架直升机 将
协助进行救援工作

律师公会来两个月 将推出导师计划 骑电动滑板车FoodPanda外卖员 斑
马线遭轿车撞翻

骑电动滑板车FoodPanda外卖员 斑马线遭轿车撞翻

KPE隧道内德士起火燃烧 隧道一度关闭
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